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2023-2024 YAZ DÖNEMİ

SAATLER PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA

08:30 - 09:15
NTGK165 Et ve Ürünleri Analizleri (A7) NTGK165 Et ve Ürünleri Analizleri (A3)

09:25 - 10:10
NTGK011 Fermentasyon Teknolojisi    (A3)                     NTGK017 

Gıda Atıklarının Değerlendirilmesi   (A7)                    NTGK013 İçecek Teknolojisi (A7) NTGK165 Et ve Ürünleri Analizleri (A7) NTGK165 Et ve Ürünleri Analizleri (A3)

10:20 - 11:05
NTGK011 Fermentasyon Teknolojisi    (A3)                     

NTGK017Gıda Atıklarının Değerlendirilmesi   (A7)                    NTGK013 İçecek Teknolojisi (A7) NTGK163 Süt ve Ürünleri Analizleri (A7) NTGK169 Bal ve Şekerli Ürünlerin Analizleri (A3)

11:15 - 12:00
NTGK011 Fermentasyon Teknolojisi    (A3)                     

NTGK017Gıda Atıklarının Değerlendirilmesi   (A7)                    NTGK013 İçecek Teknolojisi (A7) NTGK163 Süt ve Ürünleri Analizleri (A7) NTGK169 Bal ve Şekerli Ürünlerin Analizleri (A3)

12:00 - 13:00

13:00 - 13:45
NTGK024 Endüstriyel Teş. ve Proje Yazım Teknikleri (A3)          NTGK167 Yağ Analizleri (A7) NTGK004 Hazır Yemek Teknolojisi (A7) NTGK167 Yağ Analizleri  (A7)

13:55-14:40
NTGK024 Endüstriyel Teş. ve Proje Yazım Teknikleri (A3)         NTGK167 Yağ Analizleri (A7) NTGK004 Hazır Yemek Teknolojisi (A7) NTGK167 Yağ Analizleri  (A7)

14:50-15:35
NTGK024 Endüstriyel Teş. ve Proje Yazım Teknikleri (A3)         NTGK163 Süt ve Ürünleri Analizleri (A7) NTGK004 Hazır Yemek Teknolojisi (A7)

15:45- 16:30
NTGK163 Süt ve Ürünleri Analizleri (A7)

SAATLER PAZARTESİ SALI ÇARŞAMBA PERŞEMBE CUMA

08:30 - 09:15
NTGK105 Genel Kimya (C3)

09:25 - 10:10
NTGK105 Genel Kimya (C3) NTGK109 Matematik (AMFİ) NTGK101 Laboratuvar Teknikleri (A3)

10:20 - 11:05
NTGK 106 Gıda Kimyası (C3) NTGK109 Matematik (AMFİ)

NTGK103 Genel Mikrobiyoloji  (C1)                                       

NTGK101 Laboratuvar Teknikleri (A3)

11:15 - 12:00
NTGK 106 Gıda Kimyası (C3) NTGK109 Matematik (AMFİ)

NTGK103 Genel Mikrobiyoloji  (C1)                                       

NTGK101 Laboratuvar Teknikleri (A3)

12:00 - 13:00

13:00 - 13:45
NTGK171  Hijyeni ve Sanitasyon  (C3) (1 grup)                 NTGK103 

Genel Mikrobiyoloji  (A7)    

 NTGK165 Gıda Mikrobiyolojisi (C3) (2 grup)                 NTGK105 

Genel Kimya (A3)

NTGK169 Enstrümental Analiz (C3) (2. grup)                 NTUP112 

Ofis Otomasyon (Bilgisayar Lab)

13:55-14:40
NTGK171  Hijyeni ve Sanitasyon  (C3) (1 grup)                        

NTGK103 Genel Mikrobiyoloji  (A7)    

 NTGK165 Gıda Mikrobiyolojisi (C3) (2 grup)                 NTGK105 

Genel Kimya (A3)

NTGK169 Enstrümental Analiz (C3) (2. grup)                NTUP112 

Ofis Otomasyon (Bilgisayar Lab)

14:50-15:35
NTGK171  Hijyeni ve Sanitasyon  (C3) (1 grup)          

 NTGK165 Gıda Mikrobiyolojisi (C3) (2 grup)                       NTGK 

106 Gıda Kimyası (A3) GOS122 Sanat Tarihi (A3)

15:45- 16:30
 NTGK 106 Gıda Kimyası (A3) GOS122 Sanat Tarihi (A3)
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