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1. DONEM DERS LISTESI (GUZ DONEMI)
Ders Kodu [Ders Adi Ders Tiiria | (T-U)K|Kredi [AKTS
TURK101 [Tiirk Dili-I oz (2-0)2 2 2
AliT101 Atatiirk ilkeleri ve Inkilap Tarihi-I (04 (2-02| 2 2
YDBI101 ingilizce-I (o4 (2-02 | 2 2
TDP101 Toplumsal Duyarhlik Projesi-I (0)4 (1-0)1 1 1
GME100 Genel ve Mesleki Etik (o)4 (2-0)2 2 2
GOS*** Ortak Se¢meli (O8] (1-1)0 0 1
NTGT101 Laboratuvar Teknikleri Z (2-1)3 3 4
NTGT103 Genel Mikrobiyoloji Z (3-1)4 4 5
NTGT105 Genel Kimya z (4-0)4 4 5
NTGT107 Beslenme Tlkeleri Z (2-0)2 2 3
NTGT109 Matematik z (3-0)3 3 3
DERS YUKUTOPLAMI 16 20
GENELTOPLAM 25 30
1. Dénem Seg¢meli Ders Listesi (1 AKTS /0 KREDI'lik ders segilecek)
Ders Kodu [Ders Adi Ders Tiiria | (T-U)K|Kredi [AKTS
GOS112 Temel Spor Uygulamalari (OX] (1-1)0 0 1
GOS118 Saglikli Yasam ve Spor (OX] (2-1)0 0 1
GOS122 Sanat Tarihi 0S (1-1)0 0 1
2. DONEM DERS LISTESI (BAHAR DONEMI)
Ders Kodu [Ders Adi Ders Tiira | (T-U)K|Kredi [AKTS
KRY100 Kariyer Planlama oz (0-2)1 1 1
TURK102  [Turk Dili-11 oz (2-0)2 2 2
AliT102 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi-11 (o)4 (2-02| 2 2
YDBIi102 ingilizce-11 oz (2-002| 2 2
TDP102 Toplumsal Duyarhhik Projesi-11 (oy4 (1-2)2 2 2
NTGT102 Istatistik z (3-0)3 3 3
NTGT104 Gida Isleme lkeleri Z (4-0)4 4 5
NTGT106 Gida Kimyasi Z (3-1)4 4 5
NTGT108 Gida Kodeksi ve Standartlari z (2-0)2 2 2
NTGT110 Is Saglig1 ve Giivenligi Z (2-0)2 2 3
NTGT112 Ofis Otomasyonu Z (1-1)2 2 3
DERS YOKUTOPLAMI 17 21
GENELTOPLAM 26 30
3. DONEM DERS LISTESI (YAZ DONEMI)
Ders Kodu [Ders Adi Ders Tiiri | (T-U)K|Kredi [AKTS
NTGT161 Temel Hesaplama Teknikleri Z (3-0)3 3 3
NTGT163 Hububat ve Bakliyat Uriinleri Z (3-0)3 3 3
NTGT165 GidaMikrobiyolojisi V4 (2-1)3 3 3
NTGT167 Meyve ve Sebze Teknolojisi Z (3-0)3 3 3
NTGT169 Enstriimental Analiz Z (2-0)2 2 2
NTGT171 Gida Hijyeni ve Sanitasyon Z (3-0)3 3 3
NTGT*** Secmeli Ders S - 3 3
TOPLAM 20 20
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4. DONEM DERS LiSTESI (GUZ DONEMI)
Ders Kodu |Ders Adi Ders Tiiri | (T-U)K | Kredi [AKTS
NTGT202 Gida Analizleri Z (3-1)4 4 4
NTGT204 MeslekiIngilizce Z (3-0)3 3 3
NTGT206 Gida Katki Maddeleri Z (2-0)2 2 2
NTGT208 Bitkisel Yag Teknolojisi Z (3-0)3 3 3
NTGT210 Gida Depoculugu ve Ambalajlama Z (2-0)2 2 2
NTGT212 Biyoteknoloji Z (3-0)3 3 3
NTGT214 Siit Teknolojisi Z (3-0)3 3 3
TOPLAM 20 20
5. DONEM DERS LISTESi (BAHAR DONEMI)
Ders Kodu |Ders Adi Ders Tiiri | (T-U)K | Kredi [AKTS
NTED201 Isyeri Egitimi-I Z (4-2)5 5 10
TOPLAM 5 10
6. DONEM DERS LiSTESI (YAZ DONEMI)
Ders Kodu |Ders Adi Ders Tiira | (T-U)K | Kredi [AKTS
NTED202 Isyeri Egitimi-I| Z (4-2)5 5 10
TOPLAM 5 10
SECMELI DERSLER
Ders Kodu |Ders Adi Ders Tiira | (T-U)K | Kredi [AKTS
NTGT001 Girig imcilik S (3-0)3 3 3
NTGTO002 Pazarlama S (3-0)3 3 3
NTGT003 Et ve Uriinleri Teknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGT004 Ozel Gidalar S (3-0)3 3 3
NTGTO005 Hazir Yemek Teknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGT006 Kurutulmus Gida Teknolojisi S (3-0)3 3 3
NTGTO007 Kuruyemis Uretim Teknolojisi S (3-0)3 3 3
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DERS ICERIKLERI

TURK101 Tiirk Dili-1 (2-0)2

Yerytiziindeki Diller, Dil aileleri, Tiirk¢enin diinya dilleri arasindaki yeri, Tiirkgenin yayilma alanlart,
Noktalama Isaretleri, Yazilim Kurallari, Dilekce, Tiirkgenin ses &zellikleri, Tiirkce’de ses olaylari,
Yazili anlatim, A tiiri.

ATIT101 Atatiirk ilkeleri ve inkilap Tarihi-1 (2-0)2

Kavramlar ve Osmanli Yenilesmesi. Avrupa Gelismeleri. Sanayi Devrimi ve Fransiz ihtilali. Yeni
Osmanlilar. Mesrutiyet ve Ittihat ve Terraki. Mesrutiyet Donemi Trablusgarp ve Balkan Savasi. Birinci
Diinya Savagi. Osmanli Devletinin Paylasilmasi. Milli Miicadele Hazirlik Donemi, Kongreler. Son
Osmanli Mebusan Meclisi ve Misak-1 Milli, TBMM Déonemi ve Cephelerin Olusturulmasi. Lozan
Antlagmasi. Dis Politika.

YDBI101 ingilizce-I (2-0)2

Bu dersin temel amaci Avrupa Ortak Dil Referans Cergevesi ve (CEFR), Avrupa Dil Portfolyd’siinde
belirtilen dil seviyeleri gercevesinde A-1 seviyesinde, ingilizce egitimi vermektir. Yiiksekdgrenimini
tamamlamis her gencin yabanci dil olarak Ingilizceyi temel yap1 ve isleyis dzelliklerini geregince
kavrayabilmesi, dil-diisiince baglantis1 agisindan yazili ve sozIlii anlatim vasitast olarak kullanabilme
yetenegini kazanmasi Ve yabanci dil bilincine sahip genglerin yetistirilmesi amacini tagimaktadir.

TDP101 Toplumsal Duyarhhk Projesi-1 (1-0)1

Universite ile toplum arasindaki baglar giiglendirmek, toplumsal konulara duyarli ve toplumsal
sorumluluk bilincine sahip 6grenciler yetistirmek amaciyla toplumun giincel sorunlarini belirleme ve
¢oziimi i¢in dersler alip proje hazirlamak.

GME100 Genel ve Mesleki Etik (2-0)2

Ogrencilere; genel ve mesleki etik ile ahlak ve sosyal sorumluluk kavramlarini; bu kavramlar
arasindaki benzerlik ve farkliliklari; etik ve ahlakin olusumunda rol oynayan faktorleri; meslek
hayatinda etik dis1 davraniglari tanimlamaktir.

GOS112 Temel Spor Uygulamalari (1-1)0

Temel Spor Uygulamalar1 dersinin amaci, tarihgesi, sporun toplumdaki yeri ve 6nemi, spor tiirleri,
spor sosyolojisi ve bos zaman egitimi. Organizmanin spora hazirlanmasi, 1sinma ve soguma. Saglikl
Yasam Vve sporun insan organizmasindaki etkileri. Antreman prensipleri. Yasam boyu spor.
Uygulamalar.

GOS118 Saghkh Yasam ve Spor (1-1)0

Beden egitimi ve sporun kavramlarini; Fiziksel, fizyolojik ve psiko-sosyal calisma alanlarmin spor
bilimi ile iligkileri; Fiziksel uygunluk ve fiziksel aktivite arasindaki iligki; Fiziksel uygunluk ile ilgili
kavramlar; Fiziksel uygunlugun o6nemi; Fiziksel aktivite ve saglik iliskisi; Fiziksel uygunlugun
gelistirilmesinde kullanilan temel antreman metotlarmni tantyabilme; Uygulamalar.

GOS122 Sanat Tarihi (1-1)0

Sanat ve Sanat Tarihi nedir? Prehistorik sanat. Kalkolitik ve Tun¢ Cagi Sanati Demir Cagi Sanati.
Mezopotamya Sanati ve Misir Sanati. Dogu Sanati. Yunan Sanati. Roma ve Bizans Sanati. Selguklu
Sanati. Osmanli Sanati. Avrupa Sanati. Ronesans Donemi Sanat. Ronesans Sonrast Avrupa Sanati.
Modern Sanat Akimlari.
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NTGT101 Laboratuvar Teknikleri (2-1)3

Laboratuvarin tanimi1 ve laboratuvarlarda aranan ozellikler. Laboratuvar calismasinda uyulmasi
gereken kurallar, laboratuvar kazalari, laboratuvarda kullanilan malzemeler, kimyasallar ve ¢ozeltiler.
Kimyasal c¢ozeltilerin hazirlanmasi. Gida laboratuvarlarinda kullanilan genel aletler ve calisma
yontemleri.

NTGT103 Genel Mikrobiyoloji (3-1)4

Mikrobiyolojinin  tamimi, mikroorganizmalarin canlilar arasindaki yeri, mikroorganizmalarin
siiflandirilmasi, dogadaki yayiliglar1 ve fonksiyonlari, mikroorganizmalar arasi etkilesim ve konakgi-
parazit iligkileri, mikroorganizmalarin morfolojisi ve yapisi, mikroorganizmalarda yasam, g¢evrenin
bakteriler tizerindeki etkisi, mikroorganizmalarda metabolizma, antijenler ve antikorlar ve bunlarin
reaksiyonlari, funguslar, mayalar ve kiifler. Laboratuvar kurallari, aseptik teknik, mikrobiyoloji
laboratuvarlarinda kullanilan temel ara¢ geregler, mikroskop ve kullanimi, sterilizasyon, besiyeri,
mikrobiyolojik 6rnek alma ve kiiltiir yapma, bakteri morfolojisi ve bakterileri boyama, negatif boyama
yontemleri ve bakterilerde kapsiil varligi, bakteri endosporlari ve spor boyama, biyokimyasal ve
fizyolojik testler, mikroorganizmalarin tanimlanmasi, mikrobiyolojik sayim yontemleri.

NTGT105 Genel Kimya (4-0)4

Madde ve kimya, kimyanin temel kanunlari, atom ve molekiil agirligi, mol, avogadro sayisi, kimyasal
hesaplamalar, semboller, formiiller ve denklemler, ¢ozeltiler, periyodik cetvel ve atomun yapisi,
kimyasal bag.

NTGT107 Beslenme ilkeleri (2-0)2

Beslenmenin tanimi ve 6nemi, gidalarin bilesenleri ve besinlerin gorevleri, beslenme agisindan enerji,
enerji kaynaklar1 ve hesaplanmalari, karbonhidratlar, proteinler, yaglar, vitaminler, su, mineral
maddeler, beslenme, beslenme sekilleri ve aligkanliklari, gida formlari, saglikli beslenme.

NTGT109 Matematik (3-0)3
Kiimeler, sayilar, tslii ve koklii sayilar, fonksiyonlar, iistel ve logaritmik fonksiyonlar, trigonometri,
karmasik sayilar, geometri.

KRY100 Kariyer Planlama (0-2)1

Kariyer merkezlerinin ve faaliyetlerinin taninmasi, 6z farkindaligin artirilmasi, kariyer seceneklerinin
kesfedilmesi, ince becerilerin gelistirilmesi, kariyer planlamasina katki saglamak i¢in yapilabilecek
faaliyetlerin kesfedilmesi, uluslararasi degisim programlarinin taninmast, yetenek kapisinin taninmas.

TURK102 Tiirk Dili-11 (2-0)2

Tiirkge ‘de s6zciik vurgusu. Tiirkge’ de grup ve ciimle vurgusu. Sozciikte kok, ek kavramlar. Cekim
ekleri, govde kavrami, yapim ekleri. Ciimle 6geleri. Ciimle cesitleri. Dogru ciimle. Anlatim bi¢im ve
teknikleri. Anlatim bozukluklari: anlatima dayali anlattm bozukluklari, yapiya dayali anlatim
bozukluklari. Elestiri ve Oz elestiri. Soylesi, Deneme ve diger yaz tiirleri. Yazma Calismast.

ATIT102 Atatiirk lkeleri ve inkilap Tarihi-11 (2-0)2

Siyasi Inkilaplar; Saltanatin Kaldirilmasi, Cumhuriyetin ilani, Halifeligin Kaldirilmasi, Atatiirk
Doneminde Kurulan ve TBMM’de Temsil Edilen Siyasi Fikralar ve Siyasal Olaylar. Cumhuriyet
Dénemi Hukuk Inkilabi ve Yeni Hukuk Diizeni Egitim Alanindaki Inkilaplar. Kiiltiir ve Toplumsal
Alanda Gergeklestirilen inkilap Hareketleri. Ekonomik Alanda inkilaplar. Atatiirk Dénemi Tiirk Dis
Politikasi-1 (1923-1930). Atatiirk Dénemi Tiirk Dis Politikasi-11 (1930-1938). Atatiirk Ilkeleri; Temel
Ve Biitiinleyici Ilkeler. Atatiirk Sonrasi Tiirkiye.
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YDBI102 ingilizce-11 (2-0)2

Bu dersin temel amact Avrupa Ortak Dil Referans Cergevesi ve (CEFR), Avrupa Dil Portfoly6’siinde
belirtilen dil seviyeleri gercevesinde A-1 seviyesinde, ingilizce egitimi vermektir. Yiiksekdgrenimini
tamamlamis her gencin yabanci dil olarak Ingilizceyi temel yap: ve isleyis ozelliklerini geregince
kavrayabilmesi, dil-diisiince baglantis1 agisindan yazili ve s6zlii anlatim vasitast olarak kullanabilme
yetenegini kazanmasi ve yabanci dil bilincine sahip genglerin yetistirilmesi amacini tagimaktadir.

TDP102 Toplumsal Duyarhhik Projesi-11 (1-2)2

Universite ile toplum arasinda baglart giiclendirmek, toplumsal konulara duyarli ve toplumsal
sorumluluk bilincine sahip 6grenciler yetistirmek amaciyla toplumun giincel sorunlarini belirleme ve
¢oziimii i¢in hazirlanan projelerde saha ¢alismas1 yapmak, derste edinilen bilgilerin deneyime ve pratige
aktarilmasi ve proje ekiplerinde beceri gelistirmeye yonelikgalismalardabulunmak.

NTGT102 istatistik (3-0)3

Gidalarin analizinden elde edilen verilerin istatistiksel degerlendirilmesi, istatistiksel metotlarla
anlamlandirilmasi. Temel istatistik kavramlari, dagilimlar ve 6lgiimleri. Onem kontrolii testi,
regresyon ve korelasyon.

NTGT104 Gida Isleme ilkeleri (4-0)4

Birimler, gidalarin yapisi, boyut kiiciiltme (6giitme, parcalama, dilimleme, vb.), karigtirma islemi,
emiilsifikasyon, homojenizasyon, sedimentasyon, santrifiigasyon, 1s1 islemi, gidalari 1sitma yontemleri,
sogutma islemi (sogukta depolama ve donmus muhafaza, sogutma sistemleri).

NTGT106 Gida Kimyasi (3-1)4
Gidalarin kimyasal bilesimi, gidalarda su, karbonhidratlar, proteinler, lipidler, vitaminler, mineraller,
enzimler.

NTGT108 Gida Kodeksi ve Standartlar: (2-0)2

Gida ve gida kalite kontrolii, gegmisten giiniimiize iilkemizde gida mevzuati uygulamalari, mevzuat,
kanun, tiiziik, yonetmelik, teblig, standart kavramlarinin tanimi, 5179 sayili Gida Kanunu, Tirk Gida
kodeksi Yonetmeligi, diger yonetmelikler ve tebligler, kalite ve kalite yonetim sistemleri, 1ISO 22000
ve HACCP sistemlerinin uygulama ilkeleri.

NTGT110 is Saghg ve Giivenligi (2-0)2

Gida igleme tesislerinde, arastirma-gelistirme ve kalite kontrol laboratuvarlarinda giivenli ¢aligma
ilkeleri, buralarda olusacak kazalarda alinmasi gereken acil 6nlemler ve ilk yardim. Gida isleme
tesislerinde kullanim sularinin ve dezenfektanlarmn is sagligi ve giivenligi agisindan 6nemi. Gida isleme
tesisleri ve laboratuvarlarinda kullanilan makine, cihaz ve techizatin giivenli kullanimi ve alinmasi
gereken emniyet tedbirleri.

NTGT112 Ofis Otomasyonu (1-1) 2

Microsoft Office Yazilmumin Yiiklenmesi, Aktivasyonu ve Calistirilmasi, Microsoft Word
programinin meniiler ve kisayollarmin anlatimi, Microsoft Word ile CV olusturma, Microsoft Excel
programi  meniiler ve kisayollarmin anlatimi, Microsoft Excel’de hiicrelerde bigimlendirme
ozelliklerinin uygulanmasi, Microsoft Excel’de temel aritmetik islemlerin gerceklestirilmesi, Microsoft
Excel’de hazir fonksiyonlarin kullanimi, Microsoft Excel’de Karar Mekanizmasi uygulamalart,
Microsoft Excel’de hazir fonksiyonlar ve i¢ ige fonksiyonlarm kullanimi, Microsoft Excel’de kosullu
bi¢imlendirme uygulamalar1 ve Microsoft Powerpoint ile etkili sunum hazirlama konular1 dersin
igerigini olusturmaktadir.
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NTGT161 Temel Hesaplama Teknikleri (3-0)3
Birim Sistemleri, gida sanayinde kiitle ve enerji denkliklerinin uygulamalari, kiitle denklikleri, tekrar
dontisiim, proses atlama, enerji denklikleri.

NTGT163 Hububat ve Bakliyat Uriinleri (3-0)3

Hububat ve bakliyatin tanimi ve 6nemi. Tahil ve bakliyat tanesinin anatomisi, fiziksel ve kimyasal
yapilart. Tahil ve bakliyatlarin temizlenmesi, kalibrasyon ve ayiklanmasi. Bugday &giitme teknolojisi
yontemleri. Un, ekmek, makarna, biskiivi, bulgur ve diger hububat iiriinlerinin tiretim teknolojisi.

NTGT165 Gida Mikrobiyolojisi (2-1)3

Mikroorganizma kontaminasyon kaynaklari. Gida kaynakli mikroorganizmalar. Gida mikroorganizma
iligkileri ve gidalarda mikrobiyal gelisimi etkileyen faktorler. Mikroorganizmalarin gida mikrobiyolojisi
ve insan sagligi agisindan 6nemi. Mikroorganizma gelisiminin kontrolii.

NTGT167 Meyve ve Sebze Teknolojisi (3-0)3

Meyve ve sebzelerin kimyasal bilesimi, meyve ve sebzelerin muhafaza yontemleri, meyve ve
sebzelerde konserve teknolojisi, konservelerde kalite kontrol, meyve ve sebze suyu teknolojisi, salga
tiretim teknoloyjisi.

NTGT169 Enstriimental Analiz (2-0)2

Enstriimental ve klasik analiz nedir? Spektroskopik analizler; spektrofotometre cesitleri, fotometrik
analizler, renk tayin cihazlari, refraktometreler, polarimetreler, kromotografik analizler; gaz
kromatografisi, HPLC.

NTGT171 Gada Hijyeni ve Sanitasyon (3-0)3

Hijyen ve sanitasyonun tanimi ve dnemi, gidaya mikroorganizmalarin bulasma kaynaklari, temizlik ve
deterjanlar, dezenfeksiyon ve dezenfektanlar, personel hijyeni, isletme hijyen ve sanitasyonu, alet-
ekipman temizligi ve sanitasyonu, sanitasyon kontrolii.

NTGT202 Gida Analizleri (3-1)4

Ornek alma, 6rneklerin analize hazirlanmasi ve sonuglarin degerlendirilmesi, gidalarda rutubet, yag,
protein, karbonhidrat, kiil ve mineral tayinleri ve yakma yontemleri, gidalarda pH ve asitlik tayinleri,
gidalarda vitamin, Kkolesterol, katki maddeleri ve kalinti analizleri. Genel gida analiz yontemleri ve
kalite kontrolleri.

NTGT204 Mesleki ingilizce (3-0)3

Laboratuvar geregleri ve cam malzemeleri. Laboratuvar aletleri. Laboratuvar giivenligi. Kimyasal
tehlikeler ve sembolleri. Gida analizleri. Deneysel rapor yazma. Gida isimleri. Gida isleme ve iiretim
akim-gsemalar1. Etiket bilgileri. Duyular ve duyusal terimler.

NTGT206 Gida Katki Maddeleri (2-0)2
Katkir maddelerinin tanimi ve kullanim amaglari. Katki maddeleri ile ilgili yasal diizenlemeler. Katki
maddelerinin siiflandiriimasi. Katki maddelerinin besinin duyusal 6zellikleri tizerine etkisi ve saglik

acisindan  degerlendirilmesi. ~ Antioksidanlar:  simiflandirilmasi, kimyasal yapisi, 6zellikleri,
fonksiyonlar1. Asitligi diizenleyiciler: simflandirilmasi, Kimyasal yapisi, 6zellikleri, fonksiyonlari.
Emiilgatérler: simiflandirilmasi, kimyasal yapisi, ozellikleri, fonksiyonlari.  Stabilizatorler:
smiflandirilmasi, kimyasal yapisi, 6zellikleri, fonksiyonlari. Koruyucular: smiflandirilmasi, kimyasal
yapisi, Ozellikleri, fonksiyonlar1. Lezzet maddeleri ve tatlandiricilar: simflandirilmasi, Kimyasal yapisi,
Ozellikleri, fonksiyonlari
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NTGT208 Bitkisel Yag Teknolojisi (3-0)3
Kat1 ve sivi yaglarin bilesimleri ve genel yapilari, yag hammaddeleri, yagli tohumlarin muhafaza
kosullari, yagli tohumlardan ham yag eldesi, yaglarin rafinasyonu.

NTGT210 Gida Depoculugu ve Ambalajlama (2-0)2

Gidalarin depolanmasi, depolamada etkili olan faktorler, depolar ve depolama yoéntemleri, raf
omriintin belirlenmesi, depolama hesaplari, gida muhafazasii etkileyen faktorler. Gida kalitesi ve
dayaniklilig1 iizerine yogunlasarak gida endiistrisi i¢in ambalajlamanin fiziksel prensipleri. Gida
sanayinde kullanilmakta olan degisik ambalaj materyallerinin 6zellikleri.

NTGT212 Biyoteknoloji (3-0)3

Gida mikrobiyoloji, biyokimya ve molekiiler biyoloji, molekiiler biyolojik yontemler. Gida
endiistrisinde fermentasyon teknolojisi, enzimlerin gida endistrisinde uygulama alanlar1, fermente et
tirtinleri, fermente siit tiriinleri, probiyotik organizmalar ve peynir, fermente bitkisel iiriinler, fermente
alkollii igecekler, yaglarda biyoteknoloji, aroma biyoteknolojisi, genetik modifiye gidalar.

NTGT214 Siit Teknolojisi (3-0)3

Tirkiye’de ve diinyada siit ve siit Griinleri tretimi ve ticareti; siitiin tanimi, bilesimi (lipidleri,
proteinleri, karbonhidratlari, mineral maddeleri, enzimleri, vs.) ve siit bilesimini etkileyen faktorler;
stit bilesenlerinin fizikokimyas1 ve teknolojik agidan 6nemi, siitiin pihtilasma mekanizmalari; siit
mikrobiyolojisi, siit isletmelerinde sanitasyon ve siit tiriinlerinde kullanilan starter kiiltiirler; ¢ig siitiin
toplanmasi. Cig siite uygulanan on islemler (siitin temizlenmesi, sit yagmm ayrilmasi,
homojenizasyon, baktofiigasyon, deaerasyon), pastorizasyon, sterilizasyon. Yogurt, peynir, tereyagi ve
dondurma tiretim teknikleri. laboratuvarda siite ait kimyasal analizler yapilmasi.

NTED201 isyeri Egitimi-1 (4-2)5

Universite-sanayi isbirligi cercevesinde ogrencilerin danisman ogretim elemanlari gdzetim ve
denetiminde alaninda uzman yonetici ve ¢alisanlardan alinacak tamamlayici teorik ve pratik egitim;
alanlartyla ilgili firmalarda, kurumlarda ve yiiksekokulumuz at6lyelerinde pratik egitim, sosyal
gelisim, takim g¢aligmasi, is Ve isyeri motivasyonu, ilgili alandaki yeni gelismeler, is hayatina gecise
hazirlik.

NTED 202 isyeri Egitimi-11 (4-2)5
Universite-sanayi isbirligi cercevesinde ogrencilerin danisman Ogretim elemanlar1 gdzetim ve
denetiminde alaninda uzman yonetici ve g¢alisanlardan alinacak tamamlayici teorik ve pratik egitim;
alanlariyla ilgili firmalarda, kurumlarda ve Yiiksekokulumuz atdlyelerinde pratik egitim, sosyal
gelisim, takim ¢alismasi, is ve isyeri motivasyonu, ilgili alandaki yeni gelismeler, is hayatina gegise
hazirlik.

SECMELI DERSLER

NTGTO001 Girisimeilik (3-0)3
Girisimcilik kavrami. Girisimcilik 6zelliklerinin sinanmasu. Is fikri ve yaraticilik egzersizleri. Tecriibe
paylasimi. Isletme kavramu. Isletme fonksiyonlari: Kurulus sekilleri. isletme fonksiyonlar: tiirleri.
Isletme fonksiyonlari: mali ve hukuki sorumluluklar. Is plan1 kavrami ve 6geleri: pazarlama plani. Is
plam kavramu ve ogeleri: iiretim, yonetim, finansal planlar. is modeli ve is planma yénelik atdlye
calismalari. Is plan1 sunumlari.

NTGTO002 Pazarlama (3-0)3

Pazarlama kavrami ve Pazar tiirlerinin Ogrenilmesi. Pazarlama stratejilerine yonelik bilgilerin
kazandirilmasi. Pazarlama karmasi elemanlar1 kapsaminda iriin, fiyat, dagitim ve tutundurma
faaliyetlerinin agiklanmasi.
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NTGTO003 Et ve Uriinleri Teknolojisi (3-0)3

Etin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik ve histolojik o6zellikleri.Kesim sonrasi donemde olusan
biyokimyasal reaksiyonlar.Etin muhafaza yontemleri. Et {iriinleri tiretiminde kullanilan temel
materyaller ve katki maddeleri. Et ve tirtinleri teknolojisinde diisiik ve yiiksek sicaklik uygulanmasinin
temel prensipleri. Et teknolojisinde Tumling ve Massaging teknolojisi. Taze ve islenmis et iiriinlerinde
renk olusumlar1.Et iiriinleri Uretiminde kullanilan temel makineler. Taze ve islenmis et iiriinlerinin
ambalajlanmalarimin temel esaslar1. Islenmis et iiriinlerinde Kalite kriterleri. Islenmis et iiriinlerinde
genelde goriilebilen temel hata ve kusurlar

NTGT004 Ozel Gidalar (3-0)3
Seker tiretimi, ¢ay tiretimi, kahve {iretimi, kakao ve ¢ikolata tiretimi, sekerleme teknolojisi.

NTGTO005 Hazir Yemek Teknolojisi (3-0)3

Hazir yemek endiistrisinin tarihgesi, toplu beslenme sistemi ve yonetimi, hazir yemek tesis ve
organizasyonu, endiistriyel mutfak donanimi, beslenme sistemlerinde hijyen ve sanitasyon, maliyet ve
biitceleme, beslenme ilkeleri ve yiyecekler, menii planlama, yemek hazirlama yontemleri, konserve
yapma, ambalajlama ve depolama, mevzuat ve diger yasal zorunluluklar.

NTGTO006 Kurutulmus Gida Teknolojisi (3-0)3
Genel gida muhafaza yontemleri, kurutma yontemleri, kurutmamin Onemi, Su aktivitesi ve
mikroorganizmalarla iliskileri, kurutma hatalari, c¢esitli gida frtinlerinde kurutma tekniklerinin
incelenmesi, kurutmanin besin degerine ve triin Kalitesine etkileri, kurutma sonrasi yapilacak islemler,
kuru {irtin muhafazasi, Kuru tiriin ambalaj iliskileri.

NTGT007 Kuruyemis Uretim Teknolojisi (3-0)3

Kuruyemisglerin tarihgesi, kuruyemislerin besin igerikleri, kuruyemislerin insan sagligina katkilart,
kuruyemis tiretiminde ku llanilan makineler, isleme teknolojileri ve kuruyemislerde bozulma olaylari.
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